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(54) СПОСОБ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ХАЛЯЛЬНОГО ДЕСЕРТА С ИСПОЛЬЗОВАНИЕМ ИНЖИРА 

(57) Формула изобретения 
Способ приготовления халяльного десерта с использованием инжира, 

характеризующийся тем, что все продукты подготавливают, разрезают инжир, 
укладывают на дно формы разрезанной стороной вверх, смешивают в посуде 
измельченные грецкий орех, чернослив, курагу, заполняют смесью сердцевину инжира, 
растапливают на водяной бане белый шоколад, инжир нанизывают на шпажку, окунают 
в растопленный белый шоколад до полного глазирования и охлаждают, десерт готовят 
при следующем расходовании компонентов, г: 

инжир 17 
грецкий орех 1 
чернослив ' 3,5 
курага 3,5 
шоколад 25, 

вес готового продукта - 45 г 

(56) (продолжение): 
HHTepHeT:https://web.archive.org/web/20170527200311/http://www.a-f oods.ru/catalog/suhofrukty/v-shokolade/ 
inzhir_v_beloy_shokoladnoy_glazuri, 27.05.2017. RU 2137389 CI. RU 41579 U l , 10.11.2004. Ч т о такое халяль? 
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