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1. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ  
 

№
№ 

Планируемые результаты 
освоения образовательной 

программы 

Код и наиме-
нование ин-
дикатора до-
стижения 
компетенции 

Планируемые резуль-
таты обучения по дис-

циплине   

Направление 
воспитательной 
работы (для 
дисциплин, 
формирующих 
универсальные 
компетенции в 
соответствии с 
Концепцией 
воспитательной 
работы) 

Наименование 
категории 
(группы) ком-
петенций 

Код и 
наименова-
ние компе-
тенции 

  ОПК- 4. 
Способен 
реализовы-
вать совре-
менные тех-
нологии и 
обосновы-
вать их при-
менение в 
професси-
ональной 
деятельно-
сти  

ИД-1ОПК-4 
Обосновывает 
и реализует 
современные 
технологии 
производства 
сельскохозяй-
ственной 
продукции 

Знать: современные 
технологии и обосно-
вывать их применение 
в профессиональной 
деятельности 
Уметь: реализовывать 
современные техноло-
гии и обосновывать их 
применение в профес-
сиональной деятельно-
сти  
Владеть: навыками 
реализации современ-
ных технологий и 
обосновывать их при-
менение в профессио-
нальной деятельности 

 

Профессиональные компетенции (ПК) 

 Профессио-
нальные навыки 

ПК-2. Спосо-
бен к управ-
лению техно-
логическими 
процессами 
производства, 
хранения, пе-
реработки 
продукции 
растениевод-
ства и живот-
новодства 

ИД-1ПК-2. 
Осуществляет 
ведение ос-
новных тех-
нологических 
процессов по 
технологии 
мукомольного 
производства 
и хлебопече-
ния 

Знать: основные техно-
логические процессы по 
технологии производ-
ства хранения и перера-
ботки зерновых культур 
Уметь: осуществлять 
ведение основных тех-
нологических процессов 
по технологии произ-
водства хранения и пе-
реработки зерновых 
культур  
Владеть: методами ве-
дение основных техно-
логических процессов 
по технологии произ-
водства хранения и пе-
реработки зерновых 
культур 

 



2. ОБЪЕМ ДИСЦИПЛИНЫ И ВИДЫ УЧЕБНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 

2.1. Трудоемкость дисциплины по видам учебной деятельности и формам обучения:  

2.2. Трудоемкость дисциплины по (разделам) темам: 

№№ 
п/п 

Наименование  
разделов, тем 

Всего часов 
Очная форма  

обучения 
Заочная форма 

обучения 
Лек-
ции 

Практиче-
ские (лабо-
раторные, 

др.) занятия 

СР
С 

Лек-
ции 

Практиче-
ские (лабо-
раторные, 
др.) заня-

тия 

СРС 

1.  Теоретические основы 
растениеводства. 

2 2 2 2 - 5 

2.  Основы семеноведения 
полевых культур. 

2 2 2 - 2 5 

3.  Общая характеристика 
зерновых культур 

      

4.   Стандартизация и серти-
фикация зерна. 

2 2 2 2 2 5 

5.  Систематика и классифи-
кация зерна 

      

6.  
Факторы, влияющие на 
состав и качество зерна 
при его выращивании. 

2 2 2 - 2 5 

7.  Отбор и подготовка проб 
зерна для анализа. 

      

8.  
Физические и химические 
методы определения каче-
ства зерна. 

2 2 2 - 2 5 

9.  Технологическая оценка 
качества зерна  

2 2 2 - 2 5 

10.  Особенности и использо-
вание зерновых культур. 

2 2 2 - - 5 

11.  Особенности и использо-
вание бобовых культур.  

2 2 2 - - 5 

12.  
Особенности и использо-
вание масличных и эфи-
ромасличных культур . 

2 2 2 - - 5 

Виды учебной деятель-
ности 

Всего часов 108, в том числе часов: 

Очная форма обучения Заочная форма обучения 

Лекционные занятия 36 8 
Практические (лабора-

торные, др.) занятия 36 12  

Самостоятельная рабо-
та 36 88 

Форма промежуточной 
аттестации                                             зачет.    



13.   Просо. Гречиха. Рис. 2 2 2 2 - 5 

14.  Озимая пшеница.  2 2 2 - - 5 

15.  Озимая рожь. Озимый яч-
мень. Тритикале. 

2 2 2 - - 5 

16.  Ранние яровые культуры. 2 2 2 - - 5 

17.  Кукуруза и сорго. 
2 2 2 - - 4 

18.  Зерновые бобовые куль-
туры. 

2 2 2 - - 4 

 

3. СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ, СТРУКТУРИРОВАННОЕ ПО РАЗДЕЛАМ 
(ТЕМАМ) 

Тема 1. . Теоретические основы растениеводства. 
Введение. Общие биологические особенности полевых культур. Классификация полевых 
культур.  
Практическое занятие:  Методы отбора проб и подготовка образцов зерна  к анализу.  
Государственная система стандартизации(ГСС) 
Самостоятельная работа обучающихся:  
Основные звенья агротехнологий возделывания полевых культур. 
 
Тема 2. Основы семеноведения полевых культур. 
Формирование, налив и созревание семян. Понятие покоя семян. Этапы и условия актив-
ного прорастания семян. Посевные качества семян. 
 
Практическое занятие: Определение свежести зерна. Определение  травмирования се-
мян  
Самостоятельная работа обучающихся: Сокращение потерь зерна в массе и качестве. Ви-
ды потерь продукции растениеводства при хранении. Размеры потерь зерна в мировом хо-
зяйстве и в России 
Тема 3. Общая характеристика зерновых культур. 
 Значение и использование зерновых культур. Морфология зерновых культур. Химиче-
ский состав зерновки. Отличительные признаки хлебов I-II группы. Рост и развитие зер-
новых культур. Зимостойкость, морозостойкость и закаливание озимых хлебов. Причины 
гибели озимых культур в зимний-весенний период и меры борьбы. 
 
Практическое занятие: Определение зараженности зерна Определение влажности зерна и 
семян 
Самостоятельная работа обучающихся: Правомерные потери при хранении. Нормы есте-
ственной убыли зерна. Основные причины потерь при хранении. Общая характеристика 
принципов хранения с.-х. продукции 
Тема 4.  Стандартизация и сертификация зерна.  
Значение стандартизации и сертификации для обеспечения безопасности и качества пи-
щевых продуктов и продовольственного сырья. Структура стандартов на зерно. Типы и 
подтипы зернаТребования стандартов к приемке, транспортированию и хранению зерна. 
Стандарты для определения показателей качества зерна. 
 
Практическое занятие .  Определение  равновесной влажности зерна и продуктов его пе-
реработки. Определение засоренности зерна. 
Самостоятельная работа обучающихся: Технические требования, регламентирующие по-
казатели качества зерна. 
Тема 5.  Систематика и классификация зерна. 



 Основные сведения о зерновых культурах. Морфология и анатомия плодов и семян. Хи-
мический состав плодов и семян. Систематические категории: семейство, род, вид, под-
вид, разновидность, биологическая форма, сорт, комплекс признаков, определяющий сорт. 
Группы зерна, выделенные по характеру использования: зерновые культуры, бобовые 
культуры, эфиромасличные культуры, посевные кормовые травы. Послеуборочное дозре-
вание зерна, его сущность и значение. Понятие «плод», «семя», «зерновка».Морфология и 
анатомия плодов и семян. Морфологические особенности семян зерновых, бобовых и 
масличных культур. Химический состав плодов и семян. 
 
Лабораторные занятие. Определение натурной массы зерна. Определение скважистости и 
обеспеченности зерновой массы воздухом 
Самостоятельная работа обучающихся: Строение и жизнедеятельность вегетативных ор-
ганов растений. Размножение, рост и развитие зерновых культур. 
Тема 6.  Факторы, влияющие на состав и качество зерна при его выращивании. 
 Понятие «неполноценное зерно». Факторы, определяющие вид и степень неполноценно-
сти зерна. Повреждения зерна на корню и при уборке урожая. Преждевременная останов-
ка притока сухих веществ в зерно. Повреждения зерна, вызываемые болезнями. Повре-
ждение зерна вредителями. Перестой зерна. Влияние семян сорных растений на качество 
зерна. Влияние способов уборки урожая на состав и качество зерна. 
 
Лабораторные  занятие. Определение  типового  состава  товарного  зерна.  Определение 
количества и качества сырой клейковины в зерне. Уборка, транспортировка  и  послеубо-
рочная  обработка зерна. 
Самостоятельная работа обучающихся:  Характеристика зерновой массы и ее компонен-
тов. Физические свойства зерновой массы. Значение физических свойств в практике хра-
нения зерновых масс. Факторы, влияющие на сыпучесть и самосортирование зерновых 
масс. 
Тема 7. Отбор и подготовка проб зерна для анализа.  
Понятия:  «проба», «средняя проба», «точечная проба», «объединенная проба», «средне-
суточная проба», «навеска» зерна. Приборы и устройства для отбора проб зерна. Способы 
взятия точечных проб зерна. Выделение объединенной, среднесуточной и среднего объе-
ма пробы. Общая схема анализа среднего объема пробы зерна. Зерновые делители, их 
устройство и принцип работы. 
 
Лабораторные занятие.  Хранение зерна 
Самостоятельная работа обучающихся : Технологическое значение сыпучести и скважи-
стости зерновых масс. Сорбционные свойства зерновой массы, ее гигроскопичност.  Рав-
новесная влажность зерна и ее значение при хранении зерновых масс. 
Тема 8. Физические и химические методы определения качества зерна. 
 Понятие «качество зерна». Понятия о партии зерна, зерновой массе и ее состоянии. Об-
щие принципы оценки качества зерна. Органолептическая оценка зерна. Ботанико-
физиологическая оценка зерна. Оценка физических признаков и свойств зерна. Оценка 
химических показателей качества зерна. Определение линейных размеров, объема, круп-
ности и выравненности зерна. Определение засоренности зерна. Определение состава зер-
новой, сорной, вредной и особо учитываемой примесей. Определение натуры зерна. 
Определение стекловидности зерна. Определение пленчатости и лузжистости. Определе-
ние трещиноватости. Определение влажности основным стандартным способом и уско-
ренными методами. Определение количества и качества клейковины. Определение числа 
падения. 
 
Лабораторные занятие. Расчеты при изменении массы зерна за счет колебаний влажности, 
сорной примеси, естественной убыли зерна 



Самостоятельная работа обучающихся: Теплофизические свойства зерновой массы (теп-
лоемкость, теплопроводность и температуропроводность). Миграция влаги в зерновой 
массе (термовлагопроводность).  Физиологические свойства зерновых масс. 
Тема 9.  Технологическая оценка качества зерна. 
 Понятие технологической ценности зерна. Мукомольные свойства. Хлебопекарное до-
стоинство. Технологические свойства крупяных культур. Макаронные свойства зерна. 
Технологическая оценка зерна, перерабатываемого крахмалопаточной промышленностью, 
спиртовыми заводами.  
 
Лабораторные занятие.   Оценка пивоваренных свойств ячменя. Требования к зерну при 
производстве солода. 
 
Самостоятельная работа обучающихся: Сроки хранения зерна (долговечность). Жизнедея-
тельность зерна и семян (дыхание). Факторы, влияющие на интенсивность дыхания зерна. 
Тема 10.  Особенности и использование зерновых культур.  
Пшеница – важнейшая продовольственная культура, ее использование. Биологические 
особенности, виды и разновидности пшеницы. Строение и химический состав зерна пше-
ницы. Сильная и слабая пшеница. Стандарты на пшеницу. Рожь, биологические особенно-
сти, особенности строения и химического состава. Стандарты на рожь. Тритикале, осо-
бенности и использование. Мукомольные свойства и хлебопекарное достоинство зерна 
хлебных культур 
 
Лабораторные занятие.  Требования к зерну кондитерской, крахмало-паточной промыш-
ленности и спиртового производства.  
Самостоятельная работа обучающихся: Критическая влажность зерна, ее значение при 
хранении. Послеуборочное дозревание зерна (сущность и значение) 
Тема 11. Особенности и использование бобовых культур.  
Горох, чечевица, соя, нут, кормовые бобы, чина, арахис, вика, маш. Биологические осо-
бенности, особенности строения и химического состава семян. Стандарты на бобовые 
культуры. 
 
Лабораторные занятие.   Специфические методы оценки качества семян бобовых. 
Самостоятельная работа обучающихся:  Факторы, влияющие на скорость прохождения 
послеуборочного дозревания. Прорастание зерна при хранении и его влияние на качество. 
Тема 12.  Особенности и использование масличных и эфиромасличных культур. 
Масличные культуры: подсолнечник, лен, клещевина, конопля, горчица, рапс, мак, ры-
жик, кунжут; эфиромасличные культуры: кориандр, анис, тмин, фенхель. Биологические 
особенности, особенности строения и химического состава; показатели качества. Техно-
логическая оценка семян масличных и эфиромасличных культур. Стандарты на маслич-
ные и эфиромасличные культуры 
 
Тема 13  Просо. Гречиха. Рис. 
 Значение и использование крупяных культур.  Ботаническая характеристика и биологиче-
ские особенности крупяных культур. Технология возделывания крупяных культур.  
 
Лабораторные занятие.  Определение качества круп. 
Самостоятельная работа обучающихся: Оросительная система и способы затопления риса. 
 
Тема 3. Общая характеристика зерновых культур. 
 Значение и использование зерновых культур. Морфология зерновых культур. Химиче-
ский состав зерновки. Отличительные признаки хлебов I-II группы. Рост и развитие зер-
новых культур. Зимостойкость, морозостойкость и закаливание озимых хлебов. Причины 
гибели озимых культур в зимний-весенний период и меры борьбы. 



Лабораторные занятие.  Определение качества капусты белокочанной  
 
Самостоятельная работа обучающихся: Микрофлора зерна. Микрофлора зерновой массы, 
ее происхождение и видовой состав. 
Тема 14. Озимая пшеница.  
 Значение и использование озимой пшеницы. Ботаническая характеристика и биологиче-
ские особенности озимой пшеницы. Технология возделывания озимой пшеницы. 
 
Лабораторные занятие.   Определение стекловидности зерна. 
 
Самостоятельная работа обучающихся: Классификация микроорганизмов зерна по отно-
шению к температуре, влажности и  кислороду. Влияние микроорганизмов на качество 
зерна. 
Тема 15 . Озимая рожь. Озимый ячмень. Тритикале. 
 Значение и использование. Ботаническая характеристика и биологические особенности. 
Технология возделывания. 
 
Лабораторные занятие: Определение хлебопекарных качеств зерна ржи. 
Самостоятельная работа обучающихся: Возможность  образования микотоксинов  в зер-
новой массе. Вредители хлебных запасов и особенности их жизнедеятельности.  Пути за-
ражения зерновых масс амбарными вредителями. 
Тема 16 . Ранние яровые культуры. 
Значение и использование ранних яровых культур (пшеница, ячмень, овес). Биологиче-
ские особенности ранних яровых. Технология возделывания ранних яровых культур. 
 
Лабораторные занятие.  Определение содержания сырой клейковины. 
Самостоятельная работа обучающихся: Видовой состав насекомых и клещей, их вредо-
носность. Факторы, влияющие на развитие насекомых и клещей. Меры борьбы с вредите-
лями  хлебных запасов. 
Тема 17 . Кукуруза и сорго. 
Значение и использование поздних яровых культур. Ботаническая характеристика поздних 
яровых. Основные подвиды кукурузы. Биологические особенности. Технология возделы-
вания. 
Лабораторные занятие.   Определение влажности зерна. 
  
Самостоятельная работа обучающихся:  Биологические особенности, особенности строе-
ния и химического состава; показатели качества. 
 
Тема 18  Зерновые бобовые культуры. 
Общая характеристика зерновых бобовых культур. Ботаническая характеристика и биоло-
гические особенности гороха и сои. Технология возделывания гороха и сои. 
Особенности и использование бобовых культур. Горох, чечевица, соя, нут, кормовые бо-
бы, чина, арахис, вика. Стандарты на бобовые культуры. 
 
Лабораторные занятие.  Биологические особенности, особенности строения и химического 
состава семян. 
  
Самостоятельная работа обучающихся:  Специфические методы оценки качества семян 
бобовых 
 
 
 



4. УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И ИНФОРМАЦИОННОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 
ДИСЦИПЛИНЫ  

 
4.1. ОСНОВНАЯ ЛИТЕРАТУРА 

1. Медведева, З. М. Технология хранения и переработки продукции растениевод-
ства: учеб. пособие / Медведева З.М., Шипилин Н.Н., Бабарыкина С.А. - Новосибирск: Зо-
лотой колос, 2015. - 340 с. - Текст: электронный. - URL: 
https://new.znanium.com/catalog/product/614908. 

2. Технология хранения продукции растениеводства: учебник / В. И. Манжесов, Т. 
Н. Тертычная, С. В. Калашникова [и др.]. — Санкт-Петербург: ГИОРД, 2018. — 464 с. — 
ISBN 978-5-98879-188-1. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная си-
стема. — URL: https://e.lanbook.com/book/129294.  

3.Технология переработки продукции растениеводства: учебник / В. И. Манжесов, 
Т. Н. Тертычная, С. В. Калашникова, И. В. Максимов. — Санкт-Петербург: ГИОРД, 2016. 
— 816 с. — ISBN 978-5-98879-185-0. — Текст: электронный // Лань: электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/91632.  

4. Чегодаева, Н. Д. Технология переработки растениеводческой продукции: учеб-
ное пособие / Н. Д. Чегодаева, Т. А. Маскаева, М. В. Лабутина. — Саранск: МГПИ им. 
М.Е. Евсевьева, 2014. — 148 с. — Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная 
система. — URL: https://e.lanbook.com/book/74482.  
 

4.2. ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ ЛИТЕРАТУРА 

5. Ефремова, Е. Н. Хранение и переработка продукции растениеводства: учебное 
пособие / Ефремова Е.Н., Карпачева Е.А. - Волгоград:Волгоградский ГАУ, 2015. - 148 с. - 
Текст : электронный. - URL: https://new.znanium.com/catalog/product/615277 

6. Исайчев, В. А. Технология производства, хранения и переработки продукции 
растениеводства : учебное пособие / В. А. Исайчев. — Ульяновск : УлГАУ имени П. А. 
Столыпина, 2013. — 500 с. — ISBN 978-5-905970-15-3. — Текст : электронный // Лань : 
электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/133780. 

7. Манжесов В.И Технология послеуборочной обработки, хранения и предреализа-
ционной подготовки продукции растениеводства: учебное пособие / В. И. Манжесов, И. А. 
Попов, И. В. Максимов [и др.]; под общей редакцией В. И. Манжесова. — 3-е изд., стер. 
— Санкт-Петербург: Лань, 2019. — 624 с. — ISBN 978-5-8114-4066-5. — Текст: электрон-
ный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/114687.  

 

4.3. СОСТАВ ЛИЦЕНЗИОННОГО И СВОБОДНО РАСПРОСТРАНЯЕМОГО 
ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ, В ТОМ ЧИСЛЕ ОТЕЧЕСТВЕННОГО 

ПРОИЗВОДСТВА 

1. MicrosoftWindows 7 
2. Office 2007 Standard  
3. Moodle 3.8 

 

 

 

https://new.znanium.com/catalog/product/614908
https://e.lanbook.com/book/129294
https://new.znanium.com/catalog/product/615277


4.4. СОВРЕМЕННЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЕ БАЗЫ ДАННЫХ, 
ИНФОРМАЦИОННЫЕ СПРАВОЧНЫЕ СИСТЕМЫ, ЭЛЕКТРОННЫЕ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЕ РЕСУРСЫ 

1. Система автоматизации библиотек ИРБИС64;  
2. ООО «ЭйВиДи –систем» http://support.open4u.ru 
3. Электронная библиотечная система  ООО «КноРус медиа» www.book.ru 
4. Электронная библиотечная система  издательства «Лань»; www.e.lanbook.ru 
5. Национальная электронная библиотека (НЭБ)  http://нэб.рф 

 

5. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ, ОБОРУДОВАНИЕ И 
ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 

Учебная аудитория для проведения занятий лекционного типа, занятий семинар-
ского типа, курсового проектирования (выполнения курсовых работ), групповых и инди-
видуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации. 

Специализированная мебель на 52 посадочных мест, доска настенная, рабочее ме-
сто преподавателя. Проектор EPSON Multi Media ProjectorEB-X14G, ноутбук Asus K55V, 
проекционный экран Apollo Matte White. 

.Учебная лаборатория для проведения лабораторно-практических занятий. 
Специализированная мебель на 28 посадочных мест, лабораторное оборудование 

(весы ВЛКТ-500 М, весы электронные САS,  MWP – 3000, весы  Парова, шкаф сушиль-
ный, ИДК-1, Прибор для определения белизны муки, электровлагомер, пурка литровая, 
гомогенизатор, эксикатор, мельница лабораторная, вибрационное механическое лабора-
торное сито типа Thyr 2, планетарная тестомесильная машина QF - 3470, электрическая 
хлебопекарная печь, прибор для определения числа падения ПЧП – 5, диафоноскоп ДСЗ-
3, рефрактометр УРЛ, портативный рефрактометр РНВ-90, аппарат для смешивания об-
разцов зерна и выделения из него навесок БИС-1У, пробоотборники, термощуп, прибор 
Журавлева, водяная баня, формы для выпекания хлеба, макет бурта, определитель типово-
го состава зерна, анализные доски, лабораторная химическая посуда, портативная муль-
тимедийная установка для демонстрации компъютерных презентаций с использованием 
оперативной системы Windows Vista, программы Microsoft Office Power Point,  видео-
фильмов, слайдов, различных схем, таблицы, плакаты и т.д., доска настенная, рабочее ме-
сто преподавателя. 

Республика Северная Осетия- Алания, г. Владикавказ, ул. Кирова / пер. Тимирязев-
ский / ул. Л. Толстого / ул. Миллера, д. 37/3-5/30-32/30 (Литер АМ)  

Учебный корпус № 3. (факультет технологического менеджмента). Каб. № 3.5.13. 

 

6. ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА 

6.1. Тематика курсовых работ (при наличии). 

6.2 Перечень вопросов к зачету. 

1. Цель и задачи курса. 
2. Виды потерь растениеводческой продукции при хранении. 
3. Принцип биоза и его использование. 
4. Принцип анабиоза и его использование. 
5. Принцип ценоанабиоза и его использование. 
6. Принцип абиоза и его использование. 

http://support.open4u.ru/
http://www.book.ru/
http://www.e.lanbook.ru/
http://%D0%BD%D1%8D%D0%B1.%D1%80%D1%84/


7. Характеристика зерновой массы как объекта хранения. 
8. Физические свойства зерновой массы. 
9. Сорбционные свойства зерновой массы. 
10. Дыхание зерна при хранении. 
11. Факторы, влияющие на интенсивность дыхания. 
12. Виды самосогревания зерновых масс и фазы его развития. 
13. Прорастание зерна. Мероприятия, предупреждающие это явление. 
14. Базисные и ограничительные кондиции на зерно закупаемой пшеницы. 
15. Общая характеристика режимов хранения зерна. 
16. Теоретические основы режима хранения зерна в   сухом состоянии. 
17. Теоретические основы режима хранения зерна в охлажденном состоянии. 
18. Теоретические основы хранения зерна без доступа воздуха. 
19. Активное вентилирование зерновых масс. 
20. Очистка зерновых масс. 
21. Способы сушки зерновых масс. 
22. Классификация способов хранения зерна. 
 23. Классификация и общая характеристика зернохранилищ. 
 24. Подготовка зернохранилищ к приему зерна нового урожая   
 25. Послеуборочная обработка зерновых масс 
 26. Основные операции послеуборочной обработки зерновых масс (очистка от примесей)                             
 27. Активное вентилирование зерновых масс 
 28. Особенности послеуборочной обработки и хранение зерна и семян различных культур 
 29. Хранение кукурузы 
 30. Послеуборочная обработка и хранение семян кукурузы 
 31. Хранение семян зернобобовых культур 
 32. Общие биологические особенности полевых культур.  
33.  Классификация полевых культур. 
34. Основные звенья агротехнологий возделывания полевых культур. 
35. Способы уборки зерновых культур. 
36. Семена как посевной и посадочный материал. 

37. Посевные качества семян. 
38. Значение и использование зерновых культур. 
39. Морфология зерновых культур. 
40. Химический состав зерновки. 
41. Отличительные признаки хлебов I и II группы. 
42. Рост и развитие зерновых культур. 
43. Значение и использование озимой пшеницы. 
44. Группировка сортов мягкой пшеницы по хлебопекарным качествам. 
45. Биологические особенности озимой пшеницы. 
46. Технология возделывания озимой пшеницы. 
47. Обработка почвы под озимую пшеницу. 
48. Удобрение озимой пшеницы. 
49. Уборка урожая озимой пшеницы. 
50. Значение и использование озимой пшеницы. 
51. Биологические особенности озимой ржи. 
52. Технология возделывания озимой ржи. 
53. Значение и возделывание озимого ячменя. 
54. Биологические особенности озимого ячменя. 
55. Технология возделывания озимого ячменя. 
56. Значение и использование тритикале. 
57. Биологические особенности тритикале. 



58. Технология возделывания тритикале. 
59. Удобрение озимого ячменя. 
60. Подготовка к посеву и посев зерновых культур. 
61. Особенности выращивания пивоваренного ячменя. 
62. Отбор среднего образца. 
63. Определение чистоты семян. 
64. Определение энергии прорастания и всхожести семян. 
65. Обработка почвы под озимую рожь. 
66. Уход за посевами озимой пшеницы. 
67. Удобрение озимой пшеницы. 
68. Значение и использование ранних яровых культур. 
69. Биологические особенности ранних яровых культур. 
70. Технология возделывания яровой пшеницы. 
71. Технология возделывания овса. 
72. Значение и использование кукурузы. 
73. Биологические особенности кукурузы. 
74. Основные подвиды кукурузы. 
75. Технология возделывания кукурузы. 
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